LE C®EUR DE VILLE

Brasserie

DU LUNDI AU SAMEDI DE 10H00 A 00HO00
DIMANCHE DE 10H30 A 16H00
17 RUE LOUIS ARAGON 95330 DOMONT
HTTPS://LECOEURDEVILLE FR

0134 04 8876
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APERITIFS - DIGESTIFS ]

AMARETTO
AMERICANO MAISON
BAILEYS

CALVADOS

CAMPARI

COGNAC CAMUS

GET 27, 31
LIMONCELLO
MARTINI

KIR

POIRE WILLIAMS
PORTO

RICARD

SUZE

KIR ROYAL 11
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SOFTS

COCA, ZERO, PERRIER,
SCHWEPPES, 4
GINGERBEER

VITTEL 3
LIMONADE, ORANGINA,
REDBULL 4
JUS DE FRUITS
ORANGE/CITRON PRESSE

CAFE FRAPPE VANILLE .
25CL 50CL
CITRONNADE MAISON 4 7
THE GLACE MAISON 5 8
VITTEL /[ SAN P 4.5
VITTEL / SAN P 6.5

WHISK & SPIRITUEUX

ABERLOUR 12ANS 10
BULLEIT BOURBON 11
CHIVAS 12ANS 10
CHIVAS 18ANS 12
JACK DANIEL’S 8
TALISKER T0ANS 15
TAGOUCHI 12
DIPLOMATICO g
DON PAPA g
ZACAPA 23A 15
CIROC fruits rouges, péche, mangue 10
GIN G VINE 10
GREY GOOSE 10
MEZCAL BENEVA 10

PELFORTH

AFFLIGHEM
GALIA IPA

PELICAN

CORONA
HOEGAARDEN BLANCHE
MORT SUBITE

HEINEKEN
HEINEKEN 0%

LES SPRITZ
HAPF
APEROL .
BELLINI 1
CAMPARI
ITALICUS
ST GERMAIN
10 8
1
HAPF

25CL 50CL HOU

mims s

EXPRESSO, ALLONGE, DECA 2.2
NOISETTE 2.5
DOUBLE EXPRESSO &
CAFE CREME, CHOCOLAT CHAUD %
THE DAMANN 4
CAPPUCCINO 4.5
CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS 5.5
VIN CHAUD CANNELLE 5
IRISH COFFEE 8

8

GROG AU RHUM



D

PORN STAR MARTINI
vodka, passion, passoa, vanille & shot de
prossecco

EXPRESSO MARTINI
vodka, kahlua, baileys, sucre canne,
expresso

NEGRONI
martini rouge, gin, campari, zest d’orange

BASIL SMASH
gin, triple sec, basilic, sucre canne, jus de
citron

OLD FASHIONNED
bourbon, angostura, orange bitter, sucre
canne, zest d’orange

MILANO SOUR
amaretto, cointreau, vin rouge, jus de citron,
blanc d’oeuf

WHISKY SOUR
whisky, angostura, sucre canne, jus de
citron, blanc d’oeuf

JARDIN SECRET
gin, st germain, italicus, sirop de rose,
cranberry, citron

MARGARITA FROZEN MARACUJA
tequila, cointreau, citron, purée de passion,
menthe fraiche

LES CLASSIQUES HAP MOCKTAILS
) HoL 8
CAIPIRINHA / CAIPIROSKA TROPICAL ISLAND
COSMOPOLITAN jus de mangue, passion, vanille, citron

LAGON ROSE

CUBA LIBRE ) ; i
jus de litchi, cranberry, coco, poudre
MO]JITO i p d‘hibiscus
7
MOSOW MULE VIRGIN MOJITO
. menthe fraiche, citron vert, sucre,
JAMAICAN / LONDON MULE i
limonade
PINA COLADA VIRIGIN COLADA

SEX ON THE BEACH jus d’ananas, coco, fraise, citron



C«/MLW

? COTES DU RHONE 4.00 8 16 22
BROUILLY 5. 50 11 v /] 28
PINOT NOIR 6.00 12 24 29
PIC ST LOUP 7.00 14 28 34
CHATEAU LATAPIE 5.50 11 22 27

® CHATEAUNEUF DU PAPE - - - 49
CHARDONNAY 4.00 8 16 22
VIOGNIER 5.00 10 15 24
COTES DE GASCOGNE 5.50 11 22 2
CHABLIS 7.00 14 28 36
LOULOU CHARMEUSE 4.00 8 16 22
GRIS BLANC 5.50 11 22 29
MINUTY 7.00 14 28 38
ROSE PISCINE 8.00
PROSECCO 6.00 = - 30
CHAMPAGNE 10 - - 60
RUINART BRUT - - - 120



PLAT DU JOUR
17 €

“%

7

ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR
ou

PLAT DU JOUR + DESSERT
20€

ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR

+
DESSERT + CAFE
25 €

\EPETITCo
3 ) E(,Q

<<0
POULET FRITES
QU
STEAK FRITES
+

SIROP OU LIMONADE
+

BOULE DE GLACE
14 €




PLANCHES & TAPAS

FRITES MAISON, CHEDDAR FONDU

TRIO DE TAPAS
houmous, tapenade, guacamole

TACOS DE BOEUF AU CHEDDAR & GUACAMOLE
NEMS AU POULET X6
CALAMARS FRITS & SPICY MAYO

PLANCHE DU COMPTOIR
saucisson entier, radis, cornichons & beurre

PLANCHE MIXTE
fromages affinés & charcuteries

PLANCHE DU CCEUR DE VILLE

stracciatella, calamars frits, charcuterie(zis, tapenade, nems, guacamole, gyozas
& tenders

ENTREES

OEUFS MIMOSAS REVISITES, BLACK-CURRY MAYO € HERBES FRAICHES
AUBERGINES GRILLIéES, FETA @ TARTARE DE MANGUE
BOEUF MARINE AU SOJA, ROQUETTE € PARMESAN
COEUR DE BURRATA, DECLINAISON DE TOMATES CERISES & PESTO

TARTARE DE SAUMON @ MANGUE A L'EXOTIQUE

SALADES

SALADE CESAR
romaine, poulet croustillant, lard grillé, ceuf poché et parmesan

SALADE THAI
pouces de soja, boeuf mariné, roquette, coriandre, carottes, cacahuetes

BOWL FRAICHEUR SAUMON
riz, saumon mariné, mangue, avocat, edamame, choux rouge, poivrons

11

20

28

10

10

10

17

18

19



PLATS

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU

200g boeuf, préparé par nos soins 18
RIGATONI A LA TRUFFE
stracciatella crémeuse 19
BURGER SIGNATURE
180¢g boeuf, compté, lard, compotée d’oignons, mayo maison 19
SUPREME DE VOLAILLE
creme de champignons 19
VITELLO TONNATO
tranches de veau marinées & vinaigrette maison 19
ONGLET DE BOEUF
200¢, sauce verte du coeur de ville 22
MAGRET DE CANARD
en crolte, sauce au miel & a l‘orange 23
BAVETTE BLACK ANGUS .
200¢g, sauce poivre ou béarnaise 24
BELLE ENTRECOTE
v 300g “Charolaise”, sauce au poivre ou béarnaise 29
SR RES PAVE DE SAUMON N
) ) laqué au miel & soja, gingembre frais
[rites maison
gl”(ll‘ili daup/’zz'nois FILET DE DAURADE
poélée de légumes sauce vierge 22
riz blanc
LINGUINE AUX GAMBAS
h K 24
GARNITURE SUPP +4€ epinards & ail facon wok
v
DESSERTS GLACES

BRIOCHE PERDUE
caramel beurre salé, glace vanille

VACHERIN AUX FRUITS ROUGES

9
MI-CUIT CHOCOLAT, GLACE VANILLE

8
TIRAMISU DU MOMENT
8
SALADE DE FRUITS DE SAISON
8
CAFE GOURMAND/THE GOURMAND
9
TARTELETTE CITRON, ECLATS DE MERINGUE
8

CAFE OU CHOCOLAT LIEGOIS
glace café/chocolat, glace vanille, expresso/lait
au chocolat, chantilly
1

DAME BLANCHE
glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amande
torréfiées
1

COUPE DU CCEUR DE VILLE
sorbet framboise, fraise, passion, coulis fruits
rouges, chant_li‘llly & speculos

COUPE DE GLACE1/2 /3 BOULES
3/6/7

chocolat, vanille, pistache, café, framboise, fraise,
citron, passion

chantilly +I€
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	DU LUNDI AU SAMEDI DE 10H00 À 00H00 DIMANCHE DE 10H30 À 16H00 17 RUE LOUIS ARAGON 95330 DOMONT HTTPS://LECOEURDEVILLE.FR 01 34 04 88 76
	Aperitifs - Digestifs
	amaretto americano maison baileys calvados campari cognac camus get 27, 31 limoncello martini kir poire williams porto ricard suze kir royal
	6 8 6 6 5 12 6 6 5 5.5 6 5 3 5 11

	Whisk & Spiritueux
	aberlour 12ans bulleit  bourbon chivas 12ans chivas 18ans jack daniel’s talisker 10ans tagouchi
	10 11 10 12 8 15 12
	diplomatico don papa zacapa 23a
	8 8 15
	10 10 10 10
	ciroc gin g vine grey goose mezcal benevà
	fruits rouges, pêche, mangue


	les Spritz
	happy
	hour
	aperol bellini campari italicus st germain
	17-21h
	25cl              50cl
	17-21h
	happy hour



	Softs
	coca, zero, perrier, schweppes, gingerbeer vittel  limonade, orangina, redbull jus de fruits orange/citron pressé café frappé vanille
	citronnade maison thé glacé maison
	vittel / san p 50cl vittel / san p 1l
	4
	3
	4
	4 5
	7 8
	4.5 6.5
	pelforth afflighem galia ipa pelican
	3 4 4.5 4.5
	6 8 9 9
	5 7 7 7
	corona hoegaarden blanche mort subite heineken heineken 0%
	5 5 5 3.5 4

	Boissons Chaudes
	expresso, allongé, déca noisette double expresso café crème, chocolat chaud thé damann cappuccino café ou chocolat viennois vin chaud cannelle   irish coffee grog au rhum
	2.2 2.5 4 4 4 4.5 5.5 5 8 8

	Cokctails
	Vintages & Créations
	porn star martini vodka, passion, passoa, vanille & shot de prossecco
	expresso martini vodka, kahlua, baileys, sucre canne, expresso
	negroni martini rouge, gin, campari, zest d’orange
	basil smash gin, triple sec, basilic, sucre canne, jus de citron
	old fashionned bourbon, angostura, orange bitter, sucre canne, zest d’orange
	milano sour amaretto, cointreau, vin rouge, jus de citron, blanc d’oeuf
	whisky sour whisky, angostura, sucre canne, jus de citron, blanc d’oeuf
	jardin secret gin, st germain, italicus, sirop de rose, cranberry, citron
	margarita frozen maracuja tequila, cointreau, citron, purée de passion, menthe fraîche
	les classiques
	caïpirinha / caïpiroska cosmopolitan cuba libre mojito mosow mule jamaïcan / london mule piña colada sex on the beach

	mocktails
	tropical island jus de mangue, passion, vanille, citron lagon rose jus de litchi, cranberry, coco, poudre d‘hibiscus virgin mojito menthe fraîche, citron vert, sucre, limonade virigin colada jus d’ananas, coco, fraise, citron



	Cave à Vins
	CÔTES DU RHÔNE LES MAGÉRANS BROUILLY LA CHAPELLE DE VENENGE PINOT NOIR DOMAINE ST GERMAIN PIC ST LOUP GERARD BERTRAND CHÂTEAU LATAPIE BORDEAUX CHÂTEAUNEUF DU PAPE BARBELAS
	CHARDONNAY LES ALBRIÈRES VIOGNIER CHÂTEAU PENNAUTIER CÔTES DE GASCOGNE LE JOYAU DE JOY CHABLIS FAMILLE GUEGUEN
	LOULOU CHARMEUSE  LUBERON ROSÉ GRIS BLANC GERARD BERTRAND MINUTY CÔTES DE PROVENCE ROSÉ PISCINE
	PROSECCO CHAMPAGNE LOUIS CONSTANT RUINART BRUT

	Formule midi
	Formule petit coeur
	14 €

	Planches & Tapas
	frites maison, cheddar fondu
	tacos de boeuf au cheddar & guacamole
	nems au poulet x6
	calamars frits & spicy mayo
	6
	8
	8
	8
	8
	11
	20
	28

	Entrées
	oeufs mimosas revisités, black-curry mayo & herbes fraiches
	aubergines grillées, fêta & tartare de mangue
	boeuf mariné au soja, roquette & parmesan
	coeur de burrata, déclinaison de tomates cerises & pesto
	tartare de saumon & mangue à l‘exotique
	7
	8
	10
	10
	10

	Salades
	17
	18
	19

	Plats
	filet de daurade sauce vierge
	18
	19
	19
	19
	19
	22
	23
	24
	29
	20
	22
	24
	garnitures
	frites maison gratin dauphinois poêlée de légumes riz blanc
	garniture supp +4€

	Desserts
	Glaces
	brioche perdue caramel beurre salé, glace vanille vacherin aux fruits rouges mi-cuit chocolat, glace vanille tiramisu du moment salade de fruits de saison café gourmand/thé gourmand tartelette citron, éclats de meringue
	8 9 8 8 8 9 8
	coupe de glace 1 / 2 / 3 boules

	11
	11
	11
	3 / 6 / 7

	Un lieu, des souvenirs, des saveurs qui touchent au Coeur

