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Whisk & Spiritueux
aperol
bellini

campari
italicus

st germain

aperol
bellini

campari
italicus

st germain

Aperitifs - Digestifs les Spritz

ciroc
gin g vine
grey goose
mezcal benevà

ciroc
gin g vine
grey goose
mezcal benevà

coca, zero, perrier,
schweppes,
gingerbeer
vittel 
limonade, orangina,
redbull
jus de fruits
orange/citron pressé
café frappé vanille 

citronnade maison
thé glacé maison

vittel /  san p 50cl
vittel /  san p 1l

coca, zero, perrier,
schweppes,
gingerbeer
vittel 
limonade, orangina,
redbull
jus de fruits
orange/citron pressé
café frappé vanille 

citronnade maison
thé glacé maison

vittel /  san p 50cl
vittel /  san p 1l

amaretto
americano maison
baileys
calvados
campari
cognac camus
get 27,  31
limoncello
martini
kir
poire williams
porto
ricard
suze
kir royal

amaretto
americano maison
baileys
calvados
campari
cognac camus
get 27,  31
limoncello
martini
kir
poire williams
porto
ricard
suze
kir royal

aberlour 12ans
bulleit  bourbon
chivas 12ans
chivas 18ans
jack daniel’s
talisker 10ans
tagouchi

aberlour 12ans
bulleit  bourbon
chivas 12ans
chivas 18ans
jack daniel’s
talisker 10ans
tagouchi
diplomatico
don papa
zacapa 23a

diplomatico
don papa
zacapa 23a

p e l f orth
a f f l ig h e m
ga l i a  i pa
p e l ica n

p e l f orth
a f f l ig h e m
ga l i a  i pa
p e l ica n

c oron a
hoega a r de n  b l a nc h e
m ort  s u b ite
h e i n e k e n
h e i n e k e n  0 %

c oron a
hoega a r de n  b l a nc h e
m ort  s u b ite
h e i n e k e n
h e i n e k e n  0 %

25cl              50cl

Boissons Chaudes
expresso, allongé, déca
noisette
double expresso
café crème, chocolat chaud
thé damann
cappuccino
café ou chocolat viennois
vin chaud cannelle  
irish coffee
grog au rhum

6
8
6
6
5

12
6
6
5

5.5
6
5
3
5
11

10
11
10
12
8
15
12
8
8
15

10
10
10
10

10

3
4

4.5
4.5

6
8
9
9

5
5
5

3.5
4

2.2
2.5
4
4
4

4.5
5.5
5
8
8

4

3

4

5

4
5

7
8

4.5
6.5

25cl     50cl

5
7
7
7

5
7
7
7

Softs

happy
hour

happy
hour

happy
hour

happy
hour

88

17-21h17-21h

17-21h17-21h

fruits rouges, pêche, mangue



porn star martini
vodka, passion, passoa, vanille & shot de

prossecco

expresso martini
vodka, kahlua, baileys, sucre canne,

expresso

negroni
martini rouge, gin, campari, zest d’orange

 basil smash
gin, triple sec, basilic, sucre canne, jus de

citron

old fashionned
bourbon, angostura, orange bitter, sucre

canne, zest d’orange

milano sour
amaretto, cointreau, vin rouge, jus de citron,

blanc d’oeuf 

whisky sour
whisky, angostura, sucre canne, jus de

citron, blanc d’oeuf

jardin secret
gin, st germain, italicus, sirop de rose,

cranberry, citron

margarita frozen maracuja
tequila, cointreau, citron, purée de passion,

menthe fraîche

caïpirinha /  caïpiroska

cosmopolitan

cuba libre

mojito

mosow mule

jamaïcan /  london mule

piña colada

sex on the beach

Vintages & CréationsVintages & Créations

tropical island
jus de mangue, passion, vanille, citron

lagon rose
jus de litchi, cranberry, coco, poudre

d‘hibiscus
virgin mojito

menthe fraîche, citron vert ,  sucre,
limonade

virigin colada
jus d’ananas, coco, fraise, citron

les classiquesles classiques mocktailsmocktails
8

77

happy
hour

happy
hour 8

66

1010

Cokctails



Cave à VinsCave à Vins
CÔTES DU RHÔNE LES MAGÉRANS

BROUILLY LA CHAPELLE DE VENENGE

PINOT NOIR DOMAINE ST GERMAIN

PIC ST LOUP GERARD BERTRAND

CHÂTEAU LATAPIE BORDEAUX

CHÂTEAUNEUF DU PAPE BARBELAS

CHARDONNAY LES ALBRIÈRES

VIOGNIER CHÂTEAU PENNAUTIER

CÔTES DE GASCOGNE LE JOYAU DE JOY

CHABLIS FAMILLE GUEGUEN

LOULOU CHARMEUSE  LUBERON ROSÉ

GRIS BLANC GERARD BERTRAND

MINUTY CÔTES DE PROVENCE

ROSÉ PISCINE

PROSECCO

CHAMPAGNE LOUIS CONSTANT

RUINART BRUT

CÔTES DU RHÔNE LES MAGÉRANS

BROUILLY LA CHAPELLE DE VENENGE

PINOT NOIR DOMAINE ST GERMAIN

PIC ST LOUP GERARD BERTRAND

CHÂTEAU LATAPIE BORDEAUX

CHÂTEAUNEUF DU PAPE BARBELAS

CHARDONNAY LES ALBRIÈRES

VIOGNIER CHÂTEAU PENNAUTIER

CÔTES DE GASCOGNE LE JOYAU DE JOY

CHABLIS FAMILLE GUEGUEN

LOULOU CHARMEUSE  LUBERON ROSÉ

GRIS BLANC GERARD BERTRAND

MINUTY CÔTES DE PROVENCE

ROSÉ PISCINE

PROSECCO

CHAMPAGNE LOUIS CONSTANT

RUINART BRUT

4.00

5. 50

6.00

7.00

5.50

-

4.00

5.00

5.50

7.00

4.00

5.50

7.00

8.00

6.00

10

-

8

11

12

14

11

-

8

10

11

14

8

11

14

-

-

-

16

22

24

28

22

-

16

15

22

28

16

22

28

-

-

-

22

28

29

34

27

49

22

24

27

36

22

29

38

30

60

120

12cl    25 cl     50cl    75cl 



ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR

OU

PLAT DU JOUR + DESSERT
20 €

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR
+

DESSERT + CAFÉ
25 €

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR

OU

PLAT DU JOUR + DESSERT
20 €

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR
+

DESSERT + CAFÉ
25 €

POULET FRITES

OU

STEAK FRITES

+

SIROP OU LIMONADE
 +

BOULE DE GLACE

14 €

POULET FRITES

OU

STEAK FRITES

+

SIROP OU LIMONADE
 +

BOULE DE GLACE

14 €

Formule midi

Formule petit coeur

PLAT DU JOUR
17 €

PLAT DU JOUR
17 €



Planches & TapasPlanches & Tapas

frites maison, cheddar fondu

trio de tapas
houmous, tapenade, guacamole

tacos de boeuf au cheddar & guacamole

nems au poulet x6

calamars frits & spicy mayo

planche du comptoir
saucisson entier, radis, cornichons & beurre

planche mixte
fromages affinés & charcuteries

planche du cœur de ville
stracciatella, calamars frits, charcuteries, tapenade, nems, guacamole, gyozas

& tenders

frites maison, cheddar fondu

trio de tapas
houmous, tapenade, guacamole

tacos de boeuf au cheddar & guacamole

nems au poulet x6

calamars frits & spicy mayo

planche du comptoir
saucisson entier, radis, cornichons & beurre

planche mixte
fromages affinés & charcuteries

planche du cœur de ville
stracciatella, calamars frits, charcuteries, tapenade, nems, guacamole, gyozas

& tenders

oeufs mimosas revisités,  black-curry mayo & herbes fraiches

aubergines grillées,  fêta & tartare de mangue

boeuf mariné au soja,  roquette & parmesan

 coeur de burrata, déclinaison de tomates cerises & pesto
 

tartare de saumon & mangue à l ‘exotique

oeufs mimosas revisités,  black-curry mayo & herbes fraiches

aubergines grillées,  fêta & tartare de mangue

boeuf mariné au soja,  roquette & parmesan

 coeur de burrata, déclinaison de tomates cerises & pesto
 

tartare de saumon & mangue à l ‘exotique

salade césar
romaine, poulet croustillant, lard grillé, œuf poché et parmesan

salade thaï
pouces de soja, boeuf mariné, roquette, coriandre, carottes, cacahuètes

bowl fraicheur saumon
riz, saumon mariné, mangue, avocat, edamame, choux rouge, poivrons 

salade césar
romaine, poulet croustillant, lard grillé, œuf poché et parmesan

salade thaï
pouces de soja, boeuf mariné, roquette, coriandre, carottes, cacahuètes

bowl fraicheur saumon
riz, saumon mariné, mangue, avocat, edamame, choux rouge, poivrons 

6

8

8

8

8

11

20

28

7

8

10

10

10

17

18

19

EntréesEntrées

SaladesSalades



tartare de boeuf au couteau
200g boeuf, préparé par nos soins

rigatoni à la truffe
stracciatella crémeuse

burger signature
180g boeuf, compté, lard, compotée d’oignons, mayo maison

suprême de volaille 
crème de champignons

vitello tonnato
tranches de veau marinées & vinaigrette maison

onglet de boeuf 
200g, sauce verte du coeur de ville

magret de canard
en croûte, sauce au miel & à l ‘orange

bavette black angus
200g, sauce poivre ou béarnaise

belle entrecôte 
300g “Charolaise”, sauce au poivre ou béarnaise

pavé de saumon
laqué au miel & soja, gingembre frais

filet de daurade
sauce vierge

linguine aux gambas
epinards & ail façon wok

tartare de boeuf au couteau
200g boeuf, préparé par nos soins

rigatoni à la truffe
stracciatella crémeuse

burger signature
180g boeuf, compté, lard, compotée d’oignons, mayo maison

suprême de volaille 
crème de champignons

vitello tonnato
tranches de veau marinées & vinaigrette maison

onglet de boeuf 
200g, sauce verte du coeur de ville

magret de canard
en croûte, sauce au miel & à l ‘orange

bavette black angus
200g, sauce poivre ou béarnaise

belle entrecôte 
300g “Charolaise”, sauce au poivre ou béarnaise

pavé de saumon
laqué au miel & soja, gingembre frais

filet de daurade
sauce vierge

linguine aux gambas
epinards & ail façon wok

garnitures

frites maison
gratin dauphinois
poêlée de légumes

riz blanc

garniture supp +4€

brioche perdue
caramel beurre salé, glace vanille

vacherin aux fruits rouges

mi-cuit chocolat,  glace vanille

tiramisu du moment

salade de fruits de saison

café gourmand/thé gourmand

tartelette citron, éclats de meringue

brioche perdue
caramel beurre salé, glace vanille

vacherin aux fruits rouges

mi-cuit chocolat,  glace vanille

tiramisu du moment

salade de fruits de saison

café gourmand/thé gourmand

tartelette citron, éclats de meringue

café ou chocolat liegois
glace café/chocolat, glace vanille, expresso/lait

au chocolat, chantilly

dame blanche
glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amande

torréfiées

coupe du cœur de ville
sorbet framboise, fraise, passion, coulis fruits

rouges, chantilly & speculos

coupe de glace 1  /  2  /  3  boules

café ou chocolat liegois
glace café/chocolat, glace vanille, expresso/lait

au chocolat, chantilly

dame blanche
glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amande

torréfiées

coupe du cœur de ville
sorbet framboise, fraise, passion, coulis fruits

rouges, chantilly & speculos

coupe de glace 1  /  2  /  3  boules

18

19

19

19

19

22

23

24

29

20

22

24

8

9

8

8

8

9

8

11

11

11

3 / 6 / 7

PlatsPlats

DessertsDesserts GlacesGlaces

chocolat, vanille, pistache, café, framboise, fraise,
citron, passion

chantilly +1€



Un lieu,
des souvenirs,

des saveurs qui touchent au Coeur

J  N DJ N D
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